
Ein leckerer Spargelschinken, gut
durchgeräuchert und mit hauch-
dünn aufgeschnittenem grünem
Spargel ummantelt, sorgte diese
Spezialität für den krönenden Ab-
schluss der dreistündigen 15. Vogt-
ländischen Wurstprüfung im Auer-
bacher Gasthof „Zur Eiche“. Vom

langjährigen versierten Moderator
und Urvater der Wurstprüfungen,
Dr. Hans-Georg Möckel, erhielt sie
den Beinamen „1. Vogtländische
Schinkenprüfung“. Denn zur Be-
wertung standen ausschließlich 18
Proben Schinken. Dafür durften
sich die etwa 75 Juroren: Verbrau-

cher, Kommunalpolitiker, Flei-
scher- und Bäckermeister und Ver-

treter aus Firmen und Unterneh-
men, die mit Lebensmitteln täglich

zu tun haben, leckeren Thüringer
Spargel verkosten. Mitgebracht

Fleischerei/Metzgerei Anschrift Produkt

Metzgerei Eisenschmidt GmbH 08548 Syrau, Hauptstraße 25 Altdeutscher Kochschinken
Fleischerei Floß 08485 Lengenfeld, Bahnhofstraße 28 Räucherlendchen
Fleischerei Geuthner 08548 Syrau, E.-Thälmann-Straße 1 Keulenschinken
Fleischerei Hafner 08209 Rebesgrün, Goethestraße 2 Lachsschinken
Fleischerei Matussek 08468 Reichenbach, Zenkergasse 1 Vogtl. Brettelschinken Luftgetrocknet
Fleischerei Otto 08499 Mylau, Heubnerring 4 Vogtl. Nusschinken mit Wachholder
Fleischerei Uwe Schaller GmbH 08468 Reichenbach, Untere Dunkelgasse 26 Backschinken geräuchert
Fleischerei Schneider 08233 Treuen, Innere Herlasgrüner Straße 22 Krustenschinken
Fleischerei Teichert GmbH 08538 Weischlitz, Schulstraße 2 Kochschinken
Fleischerei Wetzstein 08223 Werda, Hauptstraße 26 Luftgetrockneter Lachsschinken mit Edelschimmel
Wurst- und Fleischmarkt Hadlich OHG 08606 Schönbrunn, Stengel-Hof 1 Krustenschinken
Fleischerei Ulrich Roßner GmbH 08523 Plauen, Stresemannstraße 10 Rindersaftschinken
Fleischerei Elbel 08529 Plauen, Falkensteiner Straße 39 Landschinken
Fleischerei Trommer 08523 Plauen/OT Neundorf, Vetterstraße 1 Backschinken  
Metzgerei Dölz OHG 08491 Lauschgrün, Plauensche Straße 3 Spargelschinken
Fleischerei Valtin 08527 Plauen, Fichtestraße 9 Lachsschinken

Bei dieser Schinkenauswahl läuft einem das Wasser im Munde zusammen. Da heißt es am besten, ein Mes-
ser in die Hand nehmen, eine Scheibe abschneiden und genießen. 

15. Vogtländische Wurstprüfung wird zur 1. Vogtländischen Schinkenprüfung
Leckeres aus Keule, Nuss und Co. auf dem Prüfstand – Spargel sorgt für geschmackliche Vollendung

Die Thüringer Spargelkönigin Annemarie Hecht (l.) und die Sächsische
Milchkönigin Maria Lenk (r.) mit Vogtländischem Kochschinken. 

Fotos: Dieter Krug 

Ludwig-Uhland-Straße 1
08491 Netzschkau

Tel.: 0 37 65 / 3 47 78
Fax: 0 37 65 / 6 44 24

e-Mail:
fleischerei.doehler@t-online.de

www.fleischerei-doehler.de

• echt vogtländische Wurst
• eigene Schlachtung
• Partyservice

Hauptstraße 26
08223 Werda

� 03 74 63/8 83 67

Stresemannstraße 10
08523 Plauen

Tel.: 03741/22 37 24
www.fleischerei-rossner.de
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Die Teilnehmer der 

15. Vogtl. Wurstprüfung 

wünschen guten Appetit!

weitere Filialen:
Plauen (03741 3831924)
Kolonnaden, Bahnhofstr. 11
Neundorf (03741 132361)
Schneckengrüner Weg 1
Weischlitz (037436 12640)
Schwander Str. 1

Fleischerei Trommer
Stammhaus: Vetterstr. 1 · 08523 Plauen · Tel.: 03741 131215

Stengel-Hof 1
08606 Schönbrunn
Tel.: 037421 23622
Fax: 037421 23623

Unsere Stärken seit vielen Jahren:
- erstklassige Fleisch- und Wurstwaren produziert nach altbewährten Rezepten 

und neuestem technischen Stand
- handwerkliche Qualität bei großer Produktvielfalt
- Wirtschaften nach der Devise „Aus der Region – für die Region“
- regionale Spezialitäten nach traditionellen Rezepturen
- freundlicher Service und engagierte Mitarbeiter
- mit neuen Investitionen den Markt beleben und unsere 

Kundschaft zur vollsten Zufriedenheit bedienen


